
Notre chef David Barberat, secondé par Nohémie

Pedurand vous proposent une carte de bistrot de

marché, imaginé autour de plats canailles, le tout

au rythme des saisons...

Chez Bamboche Comptoir, on aspire à vous embarquer

dans les confins gourmands de nos belles régions.

Toutes nos viandes sont issues d’une production

française, nos poissons d’une pêche responsable,

nos légumes  majoritairement en provenance d’Ile de

France. 

“La cuisine, c'est quand les choses ont le goût 

de ce qu'elles sont.” Curnonsky.



Pour commencer...

LA CARTE DU MIDI
 UNIQUEMENT DU MARDI AU VENDREDI 

L'Entrée du Marché 7€
et de l’envie du moment... 

L'Oeuf 8€
La version du chef

 La Cochonnaille 8€
Pickles 

Formule Dej’

Entrée + Plat* ou Plat* + Dessert - 21€

Entrée + Plat* + Dessert - 25€

*Plat du jour uniquement 

Faire durer le plaisir !

La Crème brûlée 7€
A la bergamote 

Le Chocolat 7€
Mousse chocolat guanaja 70%, noisettes caramélisés

Le Dessert du Moment 8€
Nohémie et sa folie (créative)  ... 

LA CARTE DU MIDI 

Dans le vif du sujet :

Le Boeuf 19€
Pièce du moment, sauce du Chef, frites maison

La Pêche         
Retour de Criée, légumes de saison 

Le Plat du jour* 18€
Libre cours à l’imagination du moment 

(Prix selon arrivage)

Lorsque bonheur rime avec senteurs...

Fromages Auvergnats 9€ 

Et parfois d’autres terroirs



Les Huîtres 6/12 15€/27€
Bretonnes et elles déménagent! 

 

La mise en bouche au comptoir !

LA CARTE DU SOIR
         ET SAMEDI MIDI... 

Pour commencer...

Le Velouté 8€
Légumes, crème, condiments 

Les Coquillages 9€
Selon la marée, persillade, beurre

Les Escargots 12€
Poitrine fumée, champignons, sauce brune 

L'Oeuf  9€
La version du chef

La Cochonnaille 8€
Pickles

 

Dans le vif du sujet :

   La Pêche     
Retour de Criée, légumes de saison 

Le Parmentier du moment 19€
Recette à demander à qui tu sais 

Les Ravioles du Royans 19€
Gratin crème fromagère

La Suggestion du Moment !!€?
Le nouveau plat réconfortant du Chef

Plats canailles à partager :
Pour 2 personnes

L'Incontournable 49€
Saucisse au couteau, +/-450gr de bonheur,       

jus secret,  purée maison

La Côte 75€
Côte de boeuf Normande, +/-1Kg de régal,

jus du dessus, frites maison

Supplément Sauce du moment +3€

L’Agneau 60€
Gigot d’Agneau de lait des Pyrénées, +/-1Kg,

jus à tomber, pommes de terre grenaille

LA CARTE DU SOIR 

-Prix selon arrivage-

https://agneaudelaitdespyrenees.com/
https://agneaudelaitdespyrenees.com/

